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= Halloween cupcakes
Muffins:
2 agg
2 % dl socker oz
% dl kakao =
2 tsk bakpulver e
100 g smalt smor "’f/
3 dl vetemjol f;:’j
1% dI mjolk o=
Frosting: %
75 g smor v
150 g florsocker ﬁ
1 tsk vaniljsocker »;’;
125 g farskost %

Gor sa har:
1. Satt ugnen pa 200 grader.

Vispa agg och strésocker posigt i en bunke. Tillsatt
kakao, bakpulver, smor, vetem|jdl och mjolk. Vispa
ihop allt till en slat smet.

2. Stall ut 12-15 muffinsformar pa en plat. Hall sme-
ten i muffinsformarna. Fyll dem till 2/3.

3. Gradda muffinsen mitt i ugnen i 14-16 min.

4. Vispa ihop smor, florsocker och vaniljsocker till
frostingen och tillsatt farskosten efter hand. Vispa
luftigt och blanda i ev hushallsfarg och spritsa se-
dan pa muffinsen.

Dekorera med valfri dekor, t.ex. strossel, marang-
spoken, choklad och godis.
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