Linssoppa med kokosmjolk

1 gul 16k

1 vitloksklyfta

2 msk tomatpuré

1 tsk kanel

500 g passerade tomater
1 dl réda linser

3 dl gronsaksbuljong

en knippe farsk persilja

1 dl extra kramig kokosmjolk
1-2 msk citron

salt & peppar

Finhacka 16k och vitlok. Fras mjuka i en
kastrull. Tillsatt tomatpuré och kanel.
Tillsatt tomater, roda linser och buljong.
Lat koka tills linserna ar helt mjuka, ca
20 minuter. Tag av fran spisen och lat
svalna nagot.

Ha i persilja och kokosmjolk. Mixa slatt
med en mixerstav. Smaka av med citron,
salt och peppar.

Servera soppan varm eller kall,
beroende pa vad du féredrar.




