Bountybollar med mérk choklad

3 dl ekologiska kokosflingor + 2 dl

5 tsk kokosolja

2,5 msk honung

2 msk kramig kokosmjolk

1,5 msk pressad citron

2 krm vaniljextrakt eller lite vaniljpulver
200 gram mork choklad, minst 70%

Mixa 3 dl kokosflingor med 5 tsk kokosfett i en matberedare. Det ska bli riktigt finmalet och
kramigt. Lagg ner ovriga ingredienser (aven +2 dl kokosflingor) och kor tills det gatt ihop fint.
Stall garna kallt en liten stund i kylskap innan bollar rullas. Addera liten vatten eller blot
handerna om de har svart for att halla ihop.

Sattinifrysen i ca 30 minuter.

Smalt chokladen i vattenbad eller i mikron.

Rulla sedan bollarna i chokladen och stréssla eventuellt lite kokosflingor ovan pa.




