Saffrans biscotti

100 g smor
%.g saffran

17 dlsocker
2499

5dl vetemjal

1 tsk bakpulver
1% dl mandel

Satt.ugnen pa 175°C.

Smalt smaret och blanda ner
saffranet. Lat/svalna.

Ror ihop agg och socker. Hacka
mandeln och blanda ihop alla ingre-
dienser till en deg.

Dela degen i 4 delar och rulla varje
bit till en langd och ldgg pa en plat
med bakplatspapper.

Gradda mitt i ugnen i 15 min, 1at
svalna nagot och dela sedan varje
langd i ca 10 bitar och lagg dem
med snittytan uppat.

Sank temperaturen till 100°C och
torka biscottin i ca 1 timme eller tills
de kanns torra. Vand pa dem efter
halva tiden for jamnare torkning.



